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Пояснительная записка

Рабочая программа по технологии для 5-8 классов составлена на основе нормативных правовых  и инструктивно-методических документов: 
· Федеральный Закон «Об образовании в Российской Федерации» от 29.12.2012 №273-ФЗ;
· Федеральный компонент государственного образовательного стандарта (2004 года);
· Федеральный образовательный стандарт основного общего образования (2010 год);
· Письмо департамента общего образования Министерства образования и науки Российской Федерации «О примерной основной образовательной программе основного общего образования» от 01 ноября 2011 г. № 03-766;
· Приказ Министерства образования и науки РФ № 1577 от 31 декабря 2015 г. «О внесении изменений в федеральный государственный образовательный стандарт основного общего образования, утвержденный приказом Министерства образования и науки Российской Федерации от 17 декабря 2010 г. № 1897;
· Приказ Министерства образования и науки РФ № 253 от 31 марта 2014 года «Об утверждении федерального перечня учебников, рекомендуемых к использованию при реализации имеющих государственную аккредитацию образовательных программ начального общего, основного общего, среднего общего образования» с изменениями на 26 января 2016 года, внесенными: приказом Минобрнауки России от 8 июня 2015 года № 576; 
приказом Минобрнауки России от 28 декабря 2015 года № 1529; 
приказом Минобрнауки России от 26 января 2016 года № 38. 
· локальных актов образовательной организации:
- основной образовательной программы начального и основного общего образования;
- положения о рабочей программе учебного предмета, курса;
- приказа руководителя об утверждении рабочих программ; 
- протокола МО образовательной организации.

Примерной программой основного общего образования по технологии и авторской программы И.А. Сасова, А.В. Марченко, Технология, 5-8 класс, 2013 год. 

Согласно учебному плану МАОУ «Петропавловская районная гимназия" рабочая программа для 5-7 классов предусматривает обучение предмету «Технология» в объёме 2 часа в неделю, 68  часов в год. 1 четверть – 18 часов; 2 четверть – 14 часов; 3 четверть – 20 часов; 4 четверть – 16 часов,  в 8 классе — 34 ч из расчёта 1 ч. в неделю.
В рабочую программу введен национально-региональный компонент.

Цели изучения учебного предмета «Технология»
Основными целями изучения учебного предмета «Технология» в системе основного общего образования являются:
· овладение необходимыми в повседневной жизни базовыми (безопасными) приёмами ручного и механизированного труда с использованием распространённых инструментов, механизмов и машин, способами управления отдельными видами бытовой техники;
· овладение общетрудовыми и специальными умениями, необходимыми для проектирования и создания продуктов труда, ведения домашнего хозяйства;
· развитие у обучающихся познавательных интересов, технического мышления, пространственного воображения, интеллектуальных, творческих, коммуникативных и организаторских способностей;
· формирование у обучающихся опыта самостоятельной проектно-исследовательской деятельности;
· воспитание трудолюбия, бережливости, аккуратности, целеустремлённости, предприимчивости, ответственности за результаты своей деятельности, уважительного отношения к людям различных профессий и результатам их труда; воспитание гражданских и патриотических качеств личности;
· профессиональное самоопределение школьников в условиях рынка труда, формирование гуманистически и прагматически ориентированного мировоззрения, социально обоснованных ценностных ориентаций.









































Планируемые результаты  освоения учебного предмета  «Технология»

Программа предусматривает формирование у обучающихся общеучебных умений и навыков, универсальных способов деятельности и ключевых компетенций.
В результате обучения учащиеся овладеют:
· трудовыми и технологическими знаниями и умениями по преобразованию и использованию материалов, энергии, информации, необходимыми для создания продуктов труда в соответствии с их предполагаемыми функциональными и эстетическими показателями;
· умениями ориентироваться в мире профессий, оценивать свои профессиональные интересы и склонности к изучаемым видам трудовой деятельности, составлять жизненные и профессиональные планы;
· навыками применения распространённых ручных инструментов и приспособлений, бытовых электрических приборов; планирования бюджета домашнего хозяйства; культуры труда, уважительного отношения к труду и результатам труда.
В результате изучения технологии обучающийся, независимо от изучаемого направления, получает возможность ознакомиться:
· с основными технологическими понятиями и характеристиками;
· технологическими свойствами и назначением материалов;
· назначением и устройством применяемых ручных инструментов, приспособлений, машин и оборудования;
видами и назначением бытовой техники, применяемой для повышения производительности домашнего труда;
· видами, приёмами и последовательностью выполнения технологических операций, влиянием различных технологий обработки материалов и получения продукции на окружающую среду и здоровье человека;
· профессиями и специальностями, связанными с обработкой материалов, созданием изделий из них, получением продукции;
· со значением здорового питания для сохранения своего здоровья; 
выполнять по установленным нормативам следующие трудовые операции и работы:
· рационально организовывать рабочее место;
· находить необходимую информацию в различных источниках;
· применять конструкторскую и технологическую документацию;
· составлять последовательность выполнения технологических операций для изготовления изделия, выполнения работ или получения продукта;
· выбирать сырьё, материалы, пищевые продукты, инструменты и оборудование для выполнения работ;
· конструировать, моделировать, изготавливать изделия;
· выполнять по заданным критериям технологические операции с использованием ручных инструментов, приспособлений, машин, оборудования, электроприборов;
· соблюдать безопасные приёмы труда и правила пользования ручными инструментами, приспособлениями, машинами, электрооборудованием;
· осуществлять визуально, а также доступными измерительными средствами и приборами контроль качества изготовляемого изделия или продукта;
· находить и устранять допущенные дефекты;
· проводить разработку творческого проекта по изготовлению изделия или получения продукта с использованием освоенных технологий и доступных материалов;
· планировать работы с учётом имеющихся ресурсов и условий;
■	распределять работу при коллективной деятельности;
использовать приобретённые знания и умения в практической деятельности и повседневной жизни в целях:
· понимания ценности материальной культуры для жизни и развития человека; формирования эстетической среды бытия;
· развития творческих способностей и достижения высоких результатов преобразующей творческой деятельности;
· получения технико-технологических сведений из разнообразных источников информации;
· организации индивидуальной и коллективной трудовой деятельности;
· создания и ремонта изделий или получения продукта с использованием ручных инструментов, приспособлений, машин и оборудования;
· изготовления изделий декоративно-прикладного искусства для оформления интерьера;
· контроля качества выполняемых работ с применением измерительных инструментов и приспособлений;
· выполнения безопасных приёмов труда и правил электробезопасности, санитарии, гигиены;
· оценки затрат, необходимых для создания объекта труда или оказания услуги;
· построения планов профессионального самоопределения и трудоустройства.

При изучении технологии в основной школе обеспечивается достижение личностных, метапредметных и предметных результатов.

Личностные результаты освоения обучающимися предмета «Технология» в основной школе:
· формирование целостного мировоззрения, соответствующего современному уровню развития науки и общественной практики; проявление познавательной активности в области предметной технологической деятельности;
· формирование ответственного отношения к учению, готовности и способности обучающихся к саморазвитию и самообразованию на основе мотивации к обучению и познанию; овладение элементами организации умственного и физического труда;
· самооценка умственных и физических способностей при трудовой деятельности в различных сферах с позиций будущей социализации и стратификации;
· развитие трудолюбия и ответственности за результаты своей деятельности; выражение желания учиться для удовлетворения перспективных потребностей;
· осознанный вы бор и по строение дальнейшей индивидуальной траектории образования на базе осознанного
ориентирования в мире профессий и профессиональных предпочтений с учётом устойчивых познавательных интересов, а также на основе формирования уважительного отношения к труду;
· становление самоопределения в выбранной сфере будущей профессиональной деятельности, планирование образовательной и профессиональной карьеры, осознание необходимости общественно полезного труда как условия безопасной и эффективной социализации;
· формирование коммуникативной компетентности в общении и сотрудничестве со сверстниками; умение общаться при коллективном выполнении работ или проектов с учётом общности интересов и возможностей членов трудового коллектива;
· проявление технико-технологического и экономического мышления при организации своей деятельности;
· самооценка готовности к предпринимательской деятельности в сфере технологий, к рациональному ведению домашнего хозяйства;
· формирование основ экологи ческой куль туры, соответствующей современному уровню экологического мышления; бережное отношение к природным и хозяйственным ресурсам;
· развитие эстетического сознания через освоение художественного наследия народов России и мира, творческой деятельности эстетического характера; формирование индивидуально-личностных позиций учащихся. 
	Метапредметные  результаты освоения учащимися
предмета «Технология» в основной школе:
· самостоятельное определение цели своего обучения, постановка и формулировка для себя новых задач в учёбе и познавательной деятельности;
· алгоритмизированное планирование процесса познавательно-трудовой деятельности;
· определение адекватных имеющимся организационным и материально-техническим условиям способов решения учебной или трудовой задачи на основе заданных алгоритмов;
· комбинирование известных алгоритмов технического и технологического творчества в ситуациях, не предполагающих стандартного применения одного из них; поиск новых решений возникшей технической или организационной проблемы;
· выявление потребностей, проектирование и создание объектов, имеющих потребительную стоимость; самостоятельнаяорганизация и выполнение различных творческих работ по созданию изделий и продуктов;
· виртуальное и натурное моделирование технических объектов, продуктов и технологических процессов; проявление инновационного подхода к решению учебных и практических задач в процессе моделирования изделия или технологического процесса;
· осознанное использование речевых средств в соответствии с задачей коммуникации для выражения своих чувств, мыслей и потребностей; планирование и регуляция своей деятельности; подбор аргументов, формулирование выводов по обоснованию технико-технологического и организационного решения; отражение в устной или письменной форме результатов своей деятельности;
· формирование и развитие компетентности в области использования информационно-коммуникационных технологий (ИКТ); выбор для решения познавательных и коммуникативных задач различных источников информации, включая энциклопедии, словари, интернет-ресурсы и другие базы данных;
· организация учебного сотрудничества и совместной деятельности с учителем и сверстниками; согласование и координация совместной познавательно-трудовой деятельности с другими её участниками; объективное оценивание вклада своей познавательно-трудовой деятельности в решение общих задач коллектива;
· оценивание правильности выполнения учебной задачи, собственных возможностей её решения; диагностика результатов познавательно-трудовой деятельности по принятым критериям и показателям; обоснование путей и средств устранения ошибок или разрешения противоречий в выполняемых технологических процессах;
· соблюдение норм и правил безопасности познавательно-трудовой деятельности и созидательного труда; соблюдение норм и правил культуры труда в соответствии с технологической культурой производства;
· оценивание своей познавательно-трудовой деятельности с точки зрения нравственных, правовых норм, эстетических ценностей по принятым в обществе и коллективе требованиям и принципам;
· формирование и развитие экологического мышления, умение применять его в познавательной, коммуникативной, социальной практике и профессиональной ориентации.
Предметные результаты освоения учащимися предмета «Технология» в основной школе: в познавательной сфере:
· осознание роли техники и технологий для прогрессивного развития общества; формирование целостного представления о техносфере, сущности технологической культуры и культуры труда; классификация видов и назначения методов получения и преобразования материалов, энергии, информации, природных объектов, а также соответствующих технологий промышленного производства; ориентация в имеющихся и возможных средствах и технологиях создания объектов труда;
· практическое освоение обучающимися основ проектно-исследовательской деятельности; проведение наблюдений и экспериментов под руководством учителя; объяснение явлений, процессов и связей, выявляемых в ходе исследований;
· уяснение социальных и экологических последствий развития технологий промышленного, энергетики и транспорта; распознавание видов, назначения материалов, инструментов и оборудования, применяемого в технологических процессах; оценка технологических свойств сырья, материалов и областей их применения;
· развитие умений применять технологии представления, преобразования и использования информации, оценивать возможности и области применения средств и инструментов ИКТ в современном производстве или сфере обслуживания, рациональное использование учебной и дополнительной технической и технологической информации для проектирования и создания объектов труда;
· овладение средствами и формами графического отображения объектов или процессов, правилами выполнения графической документации, овладение методами чтения технической, технологической и инструктивной информации;
· формирование умений устанавливать взаимосвязь знаний по разным учебным предметам для решения прикладных учебных задач; применение общенаучных знаний по предметам естественно-математического цикла в процессе подготовки и осуществления технологических процессов для обоснования и аргументации рациональности деятельности; применение элементов экономики при обосновании технологий и проектов;
· овладение алгоритмами и методами решения организационных и технико-технологических задач; овладение элементами научной организации труда, формами деятельности, соответствующими культуре труда и технологической культуре производства;
в трудовой сфере:
· планирование технологического процесса и процесса труда; подбор материалов с учётом характера объекта труда и технологии; подбор инструментов, приспособлений и оборудования с учётом требований технологии и материально-энергетических ресурсов;
· овладение методами учебно-исследовательской и проектной деятельности, решения творческих задач, моделирования, конструирования; проектирование последовательности операций и составление операционной карты работ;
· выполнение технологических операций с соблюдением установленных норм, стандартов, ограничений; соблюдение трудовой и технологической дисциплины; соблюдение норм и правил безопасного труда, пожарной безопасности, правил санитарии и гигиены;
· выбор средств и видов представления технической и технологической информации в соответствии с коммуникативной задачей, сферой и ситуацией общения;
· контроль промежуточных и конечных результатов труда по установленным критериям и показателям с использованием контрольных и измерительных инструментов; выявление допущенных ошибок в процессе труда и обоснование способов их исправления;
· документирование результатов труда и проектной деятельности; расчёт себестоимости продукта труда; примерная экономическая оценка возможной прибыли с учётом сложившейся ситуации на рынке товаров и услуг; 
в мотивационной сфере:
· оценивание своей способности к труду в конкретной предметной деятельности; осознание ответственности за качество результатов труда;
· согласование своих потребностей и требований с потребностями и требованиями других участников познавательно-трудовой деятельности;
· формирование представлений о мире профессий, связанных с изучаемыми технологиями, их востребованности на рынке труда; направленное продвижение к выбору профиля технологической подготовки в старших классах полной средней школы или будущей профессии в учреждениях начального профессионального или среднего специального образования;
· выраженная готовность к труду в сфере материального производства или сфере услуг; оценивание своей способности и готовности к предпринимательской деятельности;
· стремление к экономии и бережливости в расходовании времени, материалов, денежных средств, труда; наличие экологической культуры при обосновании объекта труда и выполнении работ; 
в эстетической сфере:
· овладение методами эстетического оформления изделий, обеспечения сохранности продуктов труда, дизайнерского проектирования изделий; разработка варианта рекламы выполненного объекта или результата труда;
· рациональное и эстетическое оснащение рабочего места с учётом требований эргономики и элементов научной организации труда;
· умение выражать себя в доступных видах и формах художественно-прикладного творчества; художественное оформление объекта труда и оптимальное планирование работ;
· рациональный выбор рабочего костюма и опрятное содержание рабочей одежды;
· участие в оформлении класса и школы, озеленении пришкольного участка, стремление внести красоту в домашний быт;
 в коммуникативной сфере:
· практическое освоение умений, составляющих основу коммуникативной компетентности: действовать с учётом позиции другого и уметь согласовывать свои действия; устанавливать и поддерживать необходимые контакты с другими людьми; удовлетворительно владеть нормами и техникой общения; определять цели коммуникации, оценивать ситуацию, учитывать намерения и способы коммуникации партнёра, выбирать адекватные стратегии коммуникации;
· установление рабочих отношений в группе для выполнения практической работы или проекта, эффективное сотрудничество и способствование эффективной кооперации; интегрирование в группу сверстников и построение продуктивного взаимодействия со сверстниками и учителями;
· сравнение разных точек зрения перед принятием решения и осуществлением выбора; аргументирование своей точки зрения, отстаивание в споре своей позиции невраждебным для оппонентов образом;
· адекватное использование речевых средств для решения различных коммуникативных задач; овладение устной и письменной речью; построение монологических контекстных
высказываний; публичная презентация и защита проекта изделия, продукта труда или услуги; 
в физиолого-психологической сфере:
· сочетание образного и логического мышления в проектной деятельности.

Направление «Технологии ведения дома»
Раздел «Кулинария»
Ученик научится:
· самостоятельно готовить для своей семьи простые кулинарные блюда из сырых и варёных овощей и фруктов, молока и молочных продуктов, яиц, рыбы, мяса, птицы, различных видов теста, круп, бобовых и макаронных изделий, отвечающие требованиям рационального питания, соблюдая правильную технологическую последовательность приготовления, санитарно-гигиенические требования и правила безопасной работы. 
Ученик получит возможность научиться:
· составлять рацион питания на основе физиологических потребностей организма;
· выбирать пищевые продукты для удовлетворения потребностей организма в белках, углеводах, жирах, витаминах, минеральных веществах; организовывать своё рациональное питание в домашних условиях; применять различные способы обработки пищевых продуктов в целях сохранения в них питательных веществ;
· экономить электрическую энергию при обработке пищевых продуктов; оформлять приготовленные блюда, сервировать стол; соблюдать правила этикета за столом;
· определять виды экологического загрязнения пищевых продуктов; оценивать влияние техногенной сферы на окружающую среду и здоровье человека;
· выполнять мероприятия по предотвращению негативного влияния техногенной сферы на окружающую среду и здоровье человека.

Раздел «Создание изделий из текстильных материалов»
Ученик научится:
· изготовлять с помощью ручных инструментов и оборудования для швейных и декоративно-прикладных работ, швейной машины простые по конструкции модели швейных изделий, пользуясь технологической документацией;
· выполнять влажно-тепловую обработку швейных изделий.

 Ученик получит возможность научиться:
· выполнять несложные приёмы моделирования швейных изделий;
· определять и исправлять дефекты швейных изделий;
· выполнять художественную отделку швейных изделий;
· изготовлять изделия декоративно-прикладного искусства, региональных народных промыслов;
· определять основные стили одежды и современные направления моды.

Раздел «Технологии исследовательской, опытнической и проектной деятельности»
Ученик научится:
· планировать и выполнять учебные технологические проекты: выявлять и формулировать проблему; обосновывать цель проекта, конструкцию изделия, сущность итогового продукта или желаемого результата; планировать этапы выполнения работ; составлять технологическую карту изготовления изделия; выбирать средства реализации замысла; осуществлять технологический процесс; контролировать ход и результаты выполнения проекта;
· представлять результаты выполненного проекта: пользоваться основными видами проектной документации; готовить
пояснительную записку к проекту; оформлять проектные материалы; представлять проект к защите. 
Ученик получит возможность научиться:
· организовывать и осуществлять проектную деятельность на основе установленных норм и стандартов, поиска новых технологических решений; планировать и организовывать технологический процесс с учётом имеющихся ресурсов и условий;
· осуществлять презентацию, экономическую и экологическую оценку проекта, давать примерную оценку стоимости произведённого продукта как товара на рынке; разрабатывать вариант рекламы для продукта труда.

Раздел «Современное производство и профессиональное самоопределение»
Ученик научится:
построению двух-трёх вариантов личного профессионального плана и путей получения профессионального образования на основе соотнесения своих интересов и возможностей с содержанием и условиями труда по массовым профессиям и их востребованностью на региональном рынке труда.
Ученик получит возможность научиться:
· планировать профессиональную карьеру;
· рационально выбирать пути продолжения образования или трудоустройства;
· ориентироваться в информации по трудоустройству и продолжению образования;
· оценивать свои возможности и возможности своей семьи для предпринимательской деятельности.

Требования к уровню подготовки обучающихся 8 класса
Учащиеся  должны знать:
Правила техники безопасности и охраны труда по всем разделам программы.
Классификацию потребностей семьи, способы планирования расходов, цены  на рынке товаров и услуг с целью минимизации расходов в бюджете семьи:  способы совершения покупок, о возможностях  предпринимательской деятельности для пополнения семейного бюджета. 
О сферах  и отраслях современного производства. Основные структурные подразделения производственного предприятия. Разделение труда. Приоритетные направления развития техники и технологий, их влияние на виды и содержание труда. Способы поиска  информации о профессиях и возможностях получения профессионального образования. Нормативные документы, гарантирующие права и регламентирующие обязанности работников. Анализ предложений работодателей на региональном рынке труда. Правила публичного выступления Правила эксплуатации основных элементов инженерных систем. Влияние на микроклимат в доме комнатных растений. Современные приборы и устройства для поддержания микроклимата в доме.
Электродвигатели постоянного и переменного тока и области их применения. Особенности эксплуатации ламп накаливания и энергосберегающих  ламп.
Виды проектов, критерии их оценки. Правила составления технологической карты. Правила представления проектной работы. 
Как изучают и классифицируют профессии. Что такое конкуренция на рынке труда. О сферах  и отраслях современного производства. Разделение труда. российский рынок труда. Способы поиска  информации о профессиях и возможностях получения профессионального образования. Основные этапы профессионального становления человека. Нормативные документы, гарантирующие права и регламентирующие обязанности работников. Анализ предложений работодателей на Российском рынке труда. Правила оформления отзыва об экскурсии. Правила публичного выступления.
               
Учащиеся должны уметь:
  Составить профессиограмму. Найти и использовать различные источники нормативных документов. Использовать результаты диагностики склонностей и качеств личности для собственного профессионального выбора. Построить  план профессионального образования и  дальнейшего трудоустройства. Представить профессиограмму  по личному выбору в публичном выступлении. Отличать профессии, специальности, должности. Использовать результаты диагностики склонностей и качеств личности для собственного профессионального выбора. Написать эссе о профессиональном пути родителей или  родственников. Найти и использовать различные источники нормативных документов. Построить  план профессионального образования. Составить отзыв об экскурсии на производство.  Представить профориентационный проект в публичном выступлении.
                                                                                                                                                                                                                                                                    
использовать приобретенные знания и умения в практической деятельности и повседневной жизни:
· для получения технологических сведений из разнообразных источников информации;
· для организации индивидуальной и коллективной трудовой деятельности;
· для изготовления или ремонта изделий из различных материалов;
· для создания изделий или получения продукта с использованием ручных инструментов и приспособлений;
· для обеспечения безопасности труда;
· для оценки затрат, необходимых для создания объекта труда или услуги.














































Содержание учебного предмета. 5 класс.
Вводное занятие (1час.)
     Основные теоретические сведения. Содержание курса « Технология» 5 класс. Требования техники безопасности и охраны труда в мастерской. Организация рабочего места. 
Технологии в жизни человека и общества (1 час)
     Технология как способ создания рукотворного мира. Источники удовлетворения человеческих потребностей. Влияние технологии на общество, а общества на технологию. Связь технологии с ремеслом и декоративно-прикладным творчеством. 

Раздел 1. Создание изделий из текстильных материалов с элементами проектирования(36 ч)
Элементы материаловедения. Натуральные волокна растительного происхождения  (4часа).

Основные теоретические сведения
     Классификация текстильных волокон. Натуральные волокна растительного происхождения. Изготовление нитей и тканей в условиях прядильного и ткацкого производства и в домашних условиях, структура ткани, виды простейших переплетений, виды отделки ткани, определение направления нитей основы и утка в ткани, кромка и ширина ткани , определение лицевой и изнаночной стороны, свойства тканей, способы определения прочности окраски ткани. Краткие сведения об ассортименте хлопчатобумажных и льняных тканей. 
Лабораторные работы
Изучение свойств нитей основы и утка. Определение направления долевой нити в ткани. Определение лицевой и изнаночной сторон ткани. Определение вида ткани. Выполнение образца полотняного переплетения.
Объекты труда.
Образцы ткани. Образец полотняного переплетения.

Ручные стежки и строчки (2 часа.)

Основные теоретические сведения
     Правила безопасной работы с колющим и режущим инструментом.
Прямые стежки. Строчки, выполняемые прямыми стежками: сметочная, заметочная, наметочная, копировальная, строчки для образования сборок. Шов, строчка, стежок, длина стежка, ширина шва.
Практическая  работа
Подготовка рабочего места для ручных работ. Выполнение образцов  ручных швов: сметочного, заметочного, наметочного, копировального, строчек для образования сборок.

Элементы машиноведения (6 часов).

Основные теоретические сведения
      Бытовая универсальная швейная машина, ее технические характеристики. Назначение основных узлов. Виды приводов швейной машины, их устройство, преимущества и недостатки. Устройство швейной машины с эл.приводом. Правила подготовки швейной машины к работе.
Правила ТБ при работе на швейной машине. Приемы работы на швейной машине. Виды машинных швов и сфера их применения. Условные обозначения швов. Терминология машинных работ. Технология выполнения машинных швов.
Практические работы
Подготовка универсальной бытовой швейной машины к работе. Безопасные приемы труда при работе на швейной машине. Намотка нитки на шпульку. Заправка верхней и нижней нитей. Выполнение машинных строчек на ткани по намеченным линиям. Регулировка длины стежка. Выполнение образцов машинных швов: стачного в заутюжку, стачного в разутюжку, накладного, шва вподгибку с закрытым срезом.
Объекты труда.
Швейная машина. Образцы машинных щвов.

Проектирование и изготовление простых швейных изделий (24 часа)

     Запуск проекта "Фартук для юной хозяйки". Определение потребности. Постановка задачи. Анализ изделий. Виды рабочей одежды. Фартуки в национальном костюме. 
Требования к рабочей одежде. (2 часа)
Конструирование и моделирование рабочей одежды (6 часов).
Основные теоретические сведения
Общие правила построения и оформления чертежей швейных изделий. Отличия технического рисунка, эскиза, чертежа. Типы линий в системе ЕСКД. Правила пользования чертежными инструментами и принадлежностями. Понятие о масштабе.
Определение размеров швейного изделия. Расположение конструктивных линий фигуры. Правила снятия мерок. Моделирование швейных изделий: понятие  техническое и художественное моделирование.  Использование цвета, фактуры материала, различных видов отделки при моделировании швейных изделий.  
Практические работы
     Снятие мерок и запись результатов измерений. Построение чертежа фартука в масштабе 1:4 и в натуральную величину по своим меркам, выполнение эскизов моделей фартуков, создание собственной модели.  Выполнение технического моделирования фартука по образцу в М 1:4, по индивидуальному эскизу в натуральную величину, изготовление выкройки. Подготовка выкройки к раскрою.
Варианты объектов труда.
Чертеж и выкройка фартука. Виды отделок.

Технологии  изготовления швейных изделий (16 часов).

Основные теоретические сведения
    Подготовка ткани к раскрою. Способы рациональной раскладки выкройки в зависимости от ширины ткани и направления рисунка, с учетом направления долевой нити. Обмеловка выкройки с учетом припуска на швы. Раскрой швейного изделия. Технология изготовления фартука . Художественная отделка изделия. Влажно-тепловая обработка и ее значение при изготовлении швейных изделий. Профессии закройщик и портной.
Практические работы
Подготовка ткани к раскрою. Раскладка выкройки фартука на ткани, раскрой изделия. Обработка деталей кроя, пояса и бретелей. Соединение бретелей с нагрудником. Обработка накладных карманов и соединение их с нижней частью фартука,  обработка срезов фартука. Соединение деталей  фартука. Отделка и влажно-тепловая обработка изделия. Контроль и оценка качества готового изделия. Защита проекта.
Объекты труда.
Образцы ручных стежков, строчек и швов, фартук.



Раздел 2. Художественные ремесла. (14 час)

Вышивка (8 часов)
Основные теоретические сведения
  Традиционные виды вышивки. Применение вышивки в народном  и современном костюме. Знакомство с видами вышивки. Композиция, ритм, орнамент, раппорт в вышивке. Построение узора в художественной отделке вышивкой. 
     Организация рабочего места для ручного шитья. Вышивание метки, монограммы стебельчатым швом. Выполнение эскизов композиции вышивки для отделки фартука или салфетки. Определение места и размера узора на изделии.
Практические работы
     Перевод рисунка на ткань, увеличение и уменьшение рисунка. Заправка изделия в пяльцы. Выполнения простейших украшающих швов: стебельчатого, тамбурного, «вперед иголку», «назад иголку», петельного, «козлик». Способы закрепления рабочей нити.  Отделка вышивкой образца, салфетки, фартука, носового платка. 
Варианты объектов труда.
Образцы вышивки простейшими украшающими швами, салфетка, фартук, носовой платок.
Русская тряпичная кукла (6 часов)
      История возникновения и развития  русской тряпичной куклы. Виды кукол. Подбор ткани для изготовления куклы. Изготовление куклы-закрутки. 
Плетение пояса из 4-х нитей. Оценка изделия пользователями.
Практическая работа
Изготовление куклы-закрутки, выполнение пояса в технике плетения.

Раздел 3. Кулинария (12 час).

Физиология питания (2 часа).

Основные теоретические сведения.
     Общие сведения о пище. Понятие о процессе пищеварения. Питательные  вещества: углеводы, белки, жиры, витамины, минеральные  вещества, вода. Способы хранения продуктов питания.
Пищевая пирамида. Роль витаминов, минеральных веществ и воды в обмене веществ, их содержание в пищевых продуктах. Режим питания. 
Требования, предъявляемые к современной кухне. Оборудование и посуда для кулинарных работ, правила ухода за ними. Правила безопасной работы и личной гигиены при выполнении кулинарных работ.
Практические работы
     Работа с таблицами по составу и количеству витаминов, минеральных веществ в  различных продуктах. Определение количества и состава продуктов, обеспечивающих суточную потребность человека в витаминах и минеральных веществах. 
Объекты труда.
Таблицы, справочные материалы. 

Технология  обработки пищевых продуктов. (10 час):

Бутерброды, горячие напитки (2 часа)
Основные теоретические сведения
    Продукты, используемые для приготовления бутербродов. Виды бутербродов. Инвентарь и посуда для приготовления бутербродов. Особенности технологии приготовления разных видов бутербродов. Способы нарезки продуктов для бутербродов. Требования к качеству готовых бутербродов и срокам их хранения.
      Оформление части проекта по приготовлению бутербродов для воскресного завтрака.
Виды горячих напитков. Инвентарь и посуда для приготовления чая, кофе, какао. Требования, предъявляемые к  горячим напиткам. Способы заваривания кофе, какао, чая. Правила безопасной работы и санитарно-гигиенические требования при работе с пищевыми продуктами.
Практические работы
Выполнение эскизов художественного оформления бутербродов. Нарезка продуктов. Подбор ножей и разделочных досок. Приготовление бутербродов и горячих напитков к завтраку. Сервировка стола, соблюдение правил этикета за столом.
Объекты труда.
Бутерброды и горячие напитки к завтраку.

Блюда из яиц (2 часа)
Основные теоретические сведения
     Блюда из яиц. Значение яиц в питании человека. Способы определения доброкачественности яиц. Требования, предъявляемые к качеству блюд и яиц. Способы приготовления блюд из яиц: вареный яйца, яичница-глазунья, натуральный омлет.
     Оформление части проекта по приготовлению блюд из яиц к воскресному завтраку.
Практические работы
Определение свежести яиц. Первичная обработка яиц. Приготовление омлета.
Объекты труда. Омлет, яичница, вареные яйца.

Блюда из овощей(2 часа)
Основные теоретические сведения
      Виды овощей. Понятие о пищевой ценности овощей. Санитарно-гигиенические требования к обработке продуктов для салатов. 
      Влияние экологии на качество овощей. Виды нарезки овощей. Салаты из сырых и вареных овощей. Оформление готовых блюд. Влияние способов обработки на пищевую ценность продукта.
      Оформление части проекта по приготовлению салатов для воскресного завтрака.
Практические работы
     Применение современных инструментов и приспособлений для механической обработки и нарезки овощей. Фигурная нарезка овощей для художественного оформления салатов. Выполнение эскизов оформления салатов для различной формы салатниц: круглой, овальной, квадратной. Приготовление блюд из сырых и вареных овощей. Жаренье овощей и определение их готовности.
Объекты труда.
Фигурная нарезка овощей Салаты из сырых овощей и вареных овощей. Овощные гарниры.  

Сервировка стола к завтраку. Элементы этикета (4часа)
Основные теоретические сведения
    Виды сервировки стола к завтраку. Столовые приборы и правила пользования ими. Эстетическое оформление стола. Правила поведения за столом. Разработка проекта по приготовлению завтрака для всей семьи.
Практические работы 
Выполнение эскизов художественного украшения стола к завтраку. Оформление готовых блюд и подача их к столу. Складывание тканевых и бумажных салфеток различными способами.
Объекты труда.
Эскизы художественного украшения стола к завтраку. Салфетки. 
Проект "Завтрак для всей семьи". Выполнение и защита проекта.

Раздел 4. Технологии домашнего хозяйства (4часа)
Основные теоретические сведения
     Представление о необходимости соответствия одежды и обуви времени года. Поддержание чистоты одежды и обуви. Правила и средства ухода за одеждой и обувью (стирка, чистка). Памятка по уходу за одеждой. Условные обозначения, определяющие условия стирки, глаженья и химической чистки. Ремонт одежды как условие удлинения срока ее носки. Пришивание пуговиц, крючков.
       Обязанности членов семьи в поддержании порядка в жилых помещениях, по  уходу за одеждой и обувью.   Обязанности школьника по поддержанию порядка и культуры дома. Интерьер жилых помещений. Интерьер кухни. Рациональное размещение оборудования кухни и уход за ним. Создание интерьера кухни с учетом запросов и потребностей семьи и санитарно-гигиенических требований. Современные системы фильтрации воды. Разделение кухни на зону для приготовления пищи и зону столовой. Отделка интерьера тканями, росписью, резьбой по дереву. Декоративное украшение кухни изделиями собственного изготовления.
    Влияние электробытовых приборов и технологий приготовления пищи на здоровье человека.
Практические работы:
      Разработка памятки по уходу за одеждой. Пришивание пуговиц, крючков. Выполнение эскиза интерьера кухни. 
Объект труда. Интерьер кухни.





























Содержание учебного предмета. 6 класс.

Вводное занятие (2 ч.).
Основные теоретические сведения
Содержание курса « Технология» 6 класс. Требования техники безопасности и охраны труда в мастерской. Организация рабочего места. Санитарные требования к помещению кухни и столовой. Правила санитарии и гигиены при обработке пищевых продуктов.
Практические работы	
Приведение помещения кухни в соответствие с требованиями санитарии и гигиены. Проведение сухой и влажной уборки. Рациональное размещение инструментов на рабочих местах. Безопасные приемы работы с оборудованием, инструментами, горячими жидкостями. Освоение способов применения различных моющих и чистящих средств. Оказание первой помощи при ожогах, порезах и других травмах.
Объекты труда.
Рабочее место бригады на кухне.

Раздел. Основы проектирования. Исследовательская и созидательная деятельность (4 ч.).
Основные теоретические сведения
Основные компоненты проекта. Определение потребностей и краткая формулировка задач. Набор первоначальных идей. Проработка одной или нескольких идей. Планирование и изготовление изделия.
Объекты труда. Рабочее место.

Раздел. Сельскохозяйственный труд. Технология растениеводства (4 ч.).
Технология производства продукции растениеводства (1 ч.).
Ведущие овощные и цветочно-декоративные культуры региона, их биологические и хозяйственные особенности (1 ч.).
Морковь. Сбор урожая. Севообороты (1 ч.).
Томаты. Учет урожая. Подзимние посевы и посадки (1 ч.).

Раздел. Технологии кулинарии (14 ч.).
Физиология и гигиена питания (2 ч.).
Основные теоретические сведения
Понятие о процессе пищеварения. Общие сведения о питательных веществах и витаминах. Содержание витаминов в пищевых продуктах. Суточная потребность в витаминах.
Практические работы
Работа с таблицами по составу и количеству витаминов в различных продуктах.  Определение количества и состава продуктов, обеспечивающих  суточную потребность человека в витаминах.
Объекты труда.
Таблицы, справочные материалы.
Оборудование кухни (2 ч.).
Основные теоретические сведения:
Современные данные об оборудовании кухни. Кухня как часть жилого помещения. История кухни. Столовая посуда.
Практическая работа.
Работа с посудой и инвентарем, используемыми на кухне.
Объект труда
Кабинет технологии.
Технологии обработки пищевых продуктов (6 ч.).
Основные теоретические сведения:
Молоко и молочные продукты. Крупы. Каши. Макаронные изделия. Рыба. Технология изготовления блюд из молока и молочных продуктов, круп, рыбы, макаронных изделий.
Практическая работа.
Приготовление блюд, оценка качества готовых блюд.
Объект труда
Кабинет технологии. Оборудование, продукты.
Сервировка стола. Правила поведения за столом (4 ч.).
Основные теоретические сведения
Особенности сервировки стола к завтраку, обеду, ужин, празднику. Набор столовых предметов и посуды. Способ складывания салфеток. Правила пользования столовыми приборами.
Эстетическое оформление стола. Освещение и музыкальное оформление. Правила поведения за столом. Прием гостей и правила поведения в гостях. Время и продолжительность визита.
Практическая работа
Оформление стола к празднику. Проект "Здоровый ужин для всей семьи".

Раздел. Технология создания изделий из текстильных материалов (12 ч.).
Основные теоретические сведения
Классификация текстильных волокон. Организация рабочего места для выполнения машинных работ. Плечевое швейное изделие.
Практическая работа.
Проект "Разработка и изготовление плечевого швейного изделия."
Свойства текстильных материалов (4 ч.).
Классификация текстильных волокон. Способы получения и свойства натуральных  и искусственных волокон. Основная и уточная нити тканей. Виды переплетения нитей в тканях.
Конструирование и моделирование швейных изделий (4 ч.).
Классово-социальное положение человека и его отражение в костюме. Краткие сведения из истории одежды. Современные направления моды. Роль конструирования в выполнении основных требований к одежде. Системы конструирования одежды. Зрительные иллюзии в одежде. Способы моделирования швейных изделий.
Технология изготовления швейного изделия (2 ч.).
Ручные стежки и строчки. Технология выполнения машинных швов и их графическое обозначение. Подготовка ткани к раскрою. Раскрой швейного изделия.
Практическая работа.
Выполнение образцов ручных стежков, строчек и швов.
Швейная машина (2 ч.).
Обработка и соединение деталей кроя плечевого изделия.

Раздел. Технология художественных ремесел (18 ч.).
Основы композиции и цветовое решение (2 ч.).
Технологии вышивания. Выбор материалов и инструментов для вышивания. Составление и подбор рисунка для вышивания (2 ч.).
Подготовка для вышивания. Аппликация (2 ч.).
Вышивка пасмой или шнуром. Пр.раб. (6 ч.).
Вышивка бисером , бусинами и стеклярусом. Пр.р. (6 ч.).

Раздел. Технологии домашнего хозяйства (8 ч.).
Эстетика и экология жилища (2 ч.).
Технологии ухода за жилыми помещениями. Пр.р. (2 ч.).
Освещение жилого помещения. Элементы электротехники. Проект "Оформление детской комнаты" (2 ч.).
Обычаи традиции и правила поведения (2 ч.).

Раздел. Сельскохозяйственный труд (6 ч.).
Технология выращивания растений рассадным способом в защищенном грунте.













































Содержание программы  7 класса

Вводное занятие (2 ч.). Организация рабочего места. Первичный инструктаж по технике безопасности на рабочем месте.
Радел. Кулинария (14 ч.). Технология обработки пищевых продуктов. Инструктаж по технике безопасности при кулинарных работах. Биологическое значение пищи и её химический состав.
Определение доброкачественности продуктов по внешним признакам. Приготовление закусок , супов, вторых блюд, десерта. Значение мяса и мясных продуктов в питании человека. Блюдо из вареного и жареного мяса. Значение хлебобулочных изделий в питании человека.
Приготовление теста и изделий из него. Значение консервирования как способа длительного хранения пищевых продуктов. Приготовление варенья. Сервировка стола к обеду. 
Правила поведения за столом.
Раздел. Создание изделий из текстильных и поделочных материалов (36ч.). Технология обработки ткани.(24ч.). Химические волокна. Искусственные и синтетические. Свойства тканей из химических волокон. Развитие моды. Силуэт и стиль в одежде. Требования, предъявляемые к одежде. Виды и характеристика поясных изделий. Мерки, необходимые для конструирования поясного изделия. Формулы расчета для построения чертежа. Последовательность построения чертежа в масштабе 1: 4. Моделирование изделия. Правила безопасной работы на швейной машине и утюге. Работа на швейной машине. Устранение неполадок в работе швейной машины, связанные с регулировкой натяжения верхней и нижней ниток. Подготовка ткани к раскрою. Раскрой изделия. Подготовка изделия к примерке. Проведение примерки. Выявление и устранение дефектов. Стачивание деталей кроя. Обработка вытачек, боковых срезов. Обработка застежки в боковом шве юбки тесьмой- молнией. Раскрой и  обработка пояса.
Раскрой и обработка обтачки. Соединение пояса с верхним срезом юбки. Соединение обтачки с верхним срезом юбки. Обработка нижнего среза изделия. Обработка петли и пришивание пуговицы. Окончательная отделка изделия.
Раздел. Технология традиционных видов рукоделия и декоративно-прикладного творчества.(12ч.)
Декоративно-прикладное творчество, его виды. Назначение декоративно-прикладных изделий. 
Вязание крючком. Материалы, инструменты и приспособления. Правила безопасной работы.
Технология выполнения исходных элементов. Правила составления и чтения схем узоров. Условные обозначения. Технология вязания круга. Технология вязания квадрата.
Раздел. Основы проектирования. (4ч.). Разработка требований для выполнения проекта. Эскизы, чертежи, назначение и изготовление изделия. Защита проекта.
Раздел. Технология ведения домашнего хозяйства. (12ч.). Интерьер жилых помещений.(4ч.). Зависимость оформления интерьера помещений от особенностей семьи. Функции различных помещений в квартире. Средства ухода за помещением, одеждой, обувью.
Раздел. Обычаи, традиции, правила поведения. (2ч). Традиционные для данной местности формы организации рабочего места для выполнения санитарно- технических работ.
Раздел. Экономика домашнего хозяйства. (6 ч). Бюджет семьи. (2ч). Цели и значение домашней экономики. Составление семейного бюджета. Роль членов семьи в формировании семейного бюджета. Личный бюджет школьника.


Содержание программы  8 класса

Раздел «Технология ведения домашнего хозяйства» (12 ч). Семейная экономика (1 ч.). Ресурсы (1 ч.). Бюджет семьи (1 ч.). Определение видов расходов семьи (1 ч.). Составление списка расходов семьи (1 ч.). Оценка затрат на питание семьи на неделю (1 ч.). Разработка этикетки на товар (1 ч.). Бухгалтерская книга расходов школьников (1 ч.). Технология ремонта и отделки жилых помещений (2 ч.). Простейший ремонт элементов систем водоснабжения и канализации (2 ч.).
Раздел «Создание изделий из текстильных и поделочных материалов»
Декоративно-прикладное творчество (10 ч). История вышивки шелковыми лентами (1 ч.). Простейшие швы (1 ч.). Композиционное построение узоров (1 ч.). Цвет в художественном оформлении (1 ч.). Изготовления декоративного изделия (1 ч.). Объемная ленточная аппликация.
Роза – цветок мира (1 ч.). Объемная ленточная аппликация (2 ч.). Творческий проект – вышивка шелковыми лентами (1 ч.). Творческий проект – вышивка шелковыми лентами. Окончательная обработка изделия (1 ч.).

Раздел «Электротехнические работы» (4 ч). Электричество в нашей жизни (1 ч.). Бытовая электротехника (1 ч.). Бытовые электронагревательные приборы и светильники (1 ч.). Творческий проект «Изготовления светильника» (1 ч.).
Раздел «Современное производство и профессиональное образование» (2 ч). Пути получения профессионального образования (1 ч.). Проект «Моя профессиональная карьера» (1 ч.).
Раздел «Проектирование и изготовление изделий» (5 ч). Составляющие проектирования. Выбор темы проекта (1 ч.). Кожа. Историческая справка. Различные виды обработки кожи (1 ч.).  Технология выполнения изделий из кожи (1 ч.). Изготовление панно «Розы» (1 ч.). Защита творческого проекта (1 ч.). 
























Тематическое планирование в 5 классе

	№
	Тема урока
	Кол-во часов
	Дата
	Коррекция

	1
	Вводное занятие. Первичный инструктаж учащихся по охране труда.
	1
	
	

	2
	Технология в жизни человека и общества
	1
	
	

	
	Раздел. Создание изделий из текстильных
материалов.
	36
	
	

	
	Элементы материаловедения.
	4
	
	

	3-4
	Классификация текстильных волокон. Производство ткани.

	2
	
	

	5-6
	Свойства тканей из натуральных волокон. Ассортимент льняных и х/б тканей.
	2
	
	

	
	Ручные работы.
	2
	
	

	7-8
	Технология выполнения ручных стежков и строчек.
	2
	
	

	
	Элементы машиноведения.
	6
	
	

	9-10
	Назначение и устройство швейных машин. Подготовка швейной машины к работе.
	2
	
	

	11-12
	Правила безопасной работы на швейной машине. Выполнение пробных строчек на швейной машине.
	2
	
	

	13-14
	Технология выполнения соединительных и краевых швов.
	2
	
	

	
	Проектирование и изготовление простых
швейных изделий.
	24
	
	

	15-16
	Запуск проекта "Фартук для юной хозяйки".
	2
	
	

	17-18
	Разработка критериев для изготовления изделия. Размерные признаки, их определение и приемы измерения фигуры.
	2
	
	

	19-20
	Конструирование фартука.
	2
	
	

	21-22
	Моделирование фартуков.
	2
	
	

	23-24
	Поиск решения поставленной цели.
Выработка первоначальных идей.

	2
	
	

	25-26
	Выбор и проработка лучшей идеи.
Планирование процесса изготовления изделия.

	2
	
	

	27-28
	Раскрой изделия.
	2
	
	

	29-30
	Подготовка деталей кроя к обработке. Обработка бретелей и концов пояса.
	2
	
	

	31-32
	Обработка нагрудника и соединение с ним бретелей.
	2
	
	

	33-34
	Обработка накладного кармана и соединение его с нижней частью фартука.
	2
	
	

	35-36
	Обработка срезов нижней части фартука. Соединение деталей изделия. ВТО фартука.
	2
	
	

	37
	Окончательная отделка изделия.
	1
	
	

	38
	Защита проектов.
	1
	
	

	
	Раздел. Художественные  ремесла
	14
	
	

	39-40
	Русская вышивка: ее мотивы: сказочные и местные. Материалы и инструменты для вышивки. Простые швы.


	2
	
	

	41-42
	Разметка рисунка на ткани и способы перевода рисунка на ткань. Простейшие украшающие приемы на основе шва «назад  иголку».


	2
	
	

	43-44
	Технология выполнения простейших ручных швов.
	2
	
	

	45-46
	Варианты узоров вышивки простейшими швами.
	2
	
	

	
	Русская тряпичная кукла.
	6
	
	

	47-48
	Тайны куклы-домоделки. Куклы- закрутки.
	2
	
	

	49-50
	Изготовление конструкции куклы.
	2
	
	

	51-52
	Изготовление пояса в технике плетения. Оформление кукольной конструкции.

	2
	
	

	
	Раздел. Кулинария.
	12
	
	

	53-
	Оборудование  современной кухни. Правила санитарии, гигиены, безопасной работы.
	1
	
	

	54
	Физиология питания.
	1
	
	

	55-56
	Приготовление блюд  из яиц.
	2
	
	

	57-58
	Бутерброды и  горячие напитки.

	2
	
	

	59-60
	Первичная и тепловая обработка овощей. Приготовление салатов.

	2
	
	

	61-62
	Сервировка стола к завтраку. Элементы этикета.

	2
	
	

	63-64
	Сервировка стола к завтраку. Элементы этикета
	2
	
	

	
	Раздел. Технология ведения домашнего хозяйства.
	4
	
	

	65-66
	Интерьер жилых помещений. Оформление интерьера кухни.
	2
	
	

	67-68
	Обычаи, традиции, правила поведения. Учет национальных традиций при выборе средств оформления интерьера кухни.
	2
	
	


Тематическое планирование в 6 классе
	№
	Раздел
	Тема урока
	часы
	Дата проведения
	Коррекция

	1
	Вводное занятие  Технология в жизни человека и общества
	Технология в жизни человека и общества. Содержание к курса.                               ТБ и СГТ при работе в мастерской
	2
	
	

	2

	Основы проектирования. Исследовательская и созидательная деятельность.
	Основные компоненты проекта. Что надо знать и уметь для выполнения проекта.
Этапы проектной деятельности. Способы представления результатов выполнения проекта.
	2


2
	
	

	
3
	Сельскохозяйственный труд. Технология растениеводства.
	Технология производства продукции растениеводства.
	1
	
	

	
	
	Ведущие овощные и цветочно-декоративные культуры региона, их биологические и хозяйственные особенности.
	1
	
	

	
	
	Морковь. Сбор урожая. Севообороты.
	1
	
	

	
	
	Томаты. Учет урожая. Подзимние посевы и посадки
	1
	
	

	4
	Технологии кулинарии
	Физиология и гигиена  питания. Питательные вещества и полноценное питание. Пр.р№1
	2
	
	

	
	
	Оборудование кухни.
	2
	
	

	
	
	Технологии обработки пищевых продуктов.
Молоко и молочные продукты.
Крупы
Каши.
Макаронные изделия.
Рыба.
	6
	
	

	
	
	Сервировка стола. Правила поведения за столом.
	2
	
	

	
	
	Проект по теме: "Здоровый ужин для всей семьи".Сервировка стола.
	2
	
	

	5
	Технологии создания изделий из текстильных материалов
	Проект "Разработка и изготовление плечевого швейного изделия с логотипом".
Свойства текстильных материалов
	4
	
	

	
	
	Конструирование и моделирование швейных изделий.
	4
	
	

	
	
	Технология изготовления швейного изделия.
	2
	
	

	
	
	Швейная машина. Безопасные приемы работы на швейной машине.
Заправка верхней и нижней ниток. Пр.р.
	2
	
	

	6
	Технологии художественных ремесел.
	Основы композиции и цветовое решение.
	2
	
	

	
	
	Технологии вышивания. Выбор материалов и инструментов для вышивания.
Составление и подбор рисунка для вышивания.
	2
	
	

	
	











	Подготовка для вышивания
Аппликация.
Вышивка пасмой или шнуром. Пр.раб.
Вышивка бисером , бусинами и стеклярусом. Пр.р.

	2

6

6
	
	

	7

	Технологии домашнего хозяйства.
	Эстетика и экология жилища.
	2
	
	

	
	
	Технологии ухода за жилыми помещениями. Пр.р.
	2
	
	

	
	
	Освещение жилого помещения. Элементы электротехники. Проект "Оформление детской комнаты".
	2
	
	

	
	
	Обычаи традиции и правила поведения.
	2
	
	

	
8
	Сельскохозяйственный труд
	Технология выращивания растений рассадным способом в защищенном грунте.
	6
	
	

	Всего
	68
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Тематическое планирование в 7 классе
	№ п/п
	Название
раздела
программы
	Тема урока
	Кол – во часов
	Дата
	Коррекция

	1-2
	Вводное занятие
	Организация рабочего места.
Первичный инструктаж по технике безопасности на рабочем месте
	2
	
	

	3-4

	Кулинария.
(14 ч.)
Технология обработки пищевых продуктов.
	Инструктаж по технике безопасности при кулинарных работах.
Биологическое значение пищи и её химический состав.
	2
	
	

	5-6
	
	Технология обработки пищевых продуктов.
Определение доброкачественности продуктов по внешним признакам.
	2
	
	

	7-8
	
	План работы по приготовлению обеда.
Приготовление закусок , супов, вторых блюд, десерта.
	2
	
	

	9-10
	
	Значение мяса и мясных продуктов в питании человека.
Блюдо из вареного и жареного мяса.
	2
	
	

	11-12
	
	Значение хлебобулочных изделий в питании человека.
Приготовление теста и изделий из него.
	2
	
	

	13-14
	
	Значение консервирования как способа длительного хранения пищевых продуктов.
Приготовления варенья.
	2
	
	

	15-16
	
	Сервировка стола к обеду.
Правила поведения за столом.
	2
	
	

	17-18
	Создание изделий из текстильных и поделочных материалов.
(36ч.)
Технология обработки ткани.(24ч.)
	Химические волокна. Искусственные и синтетические. Свойства тканей из химических волокон.
	2
	
	

	19-20
	
	Развитие моды. Силуэт и стиль в одежде.
Требования, предъявляемые к одежде. Виды и характеристика поясных изделий.
	2
	
	

	21-22
	
	Мерки, необходимые для конструирования поясного изделия. Формулы расчета для построения чертежа.
	2
	
	

	23-24
	
	Последовательность построения чертежа в масштабе 1: 4. Моделирование изделия.
	2
	
	

	25-26
	
	Правила безопасной работы на швейной машине и утюге.
Работа на швейной машине.
	2
	
	

	27-28
	
	Устранение неполадок в работе швейной машины, связанные с регулировкой натяжения верхней и нижней ниток.
	2
	
	

	29-30
	
	Подготовка ткани к раскрою.
Раскрой изделия.
	2
	
	

	31-32
	
	Подготовка изделия к примерке. Проведение примерки. Выявление и устранение дефектов.
	2
	
	

	33-34
	
	Стачивание деталей кроя.
Обработка вытачек, боковых срезов.
	2
	
	

	35-36
	
	Обработка застежки в боковом шве юбки тесьмой- молнией.
	2
	
	

	37-38
	
	Раскрой и  обработка пояса.
Раскрой и обработка обтачки
	2
	
	

	39-40
	
	Соединение пояса с верхним срезом юбки. Соединение обтачки с верхним срезом юбки.
	2
	
	

	41-42
	
	Обработка нижнего среза изделия.
	2
	
	

	43-44
	
	Обработка петли и пришивание пуговицы.
Окончательная отделка изделия.
	2
	
	

	45-46
	Технология традиционных видов рукоделия и декоративно-прикладного творчества.(12ч.)
	Декоративно-прикладное творчество, его виды.
Назначение декоративно-прикладных изделий.

	2
	
	

	47-48
	
	Вязание крючком. Материалы, инструменты и приспособления.
	2
	
	

	49-50
	
	Правила безопасной работы.
Технология выполнения исходных элементов.
	2
	
	

	51-52
	
	Правила составления и чтения схем узоров. Условные обозначения.
	2
	
	

	53-54
	
	Технология вязания круга.
Технология вязания квадрата.
	2
	
	

	55-58



	Основы проектирования.
(4ч.)
	Разработка требований для выполнения проекта. Эскизы, чертежи, назначение и изготовление изделия. Защита проекта.
	4
	
	

	
59-60

	Технология ведения домашнего хозяйства. 12ч.
Интерьер жилых помещений.(4ч.)
	Зависимость оформления интерьера помещений от особенностей семьи.
	2
	
	

	
61-62

	

	Функции различных помещений в квартире.
Средства ухода за помещением, одеждой, обувью.
	2
	
	

	
63-64
	Обычаи, традиции, правила поведения. (2ч).
	Традиционные для данной местности формы организации рабочего места для выполнения санитарно- технических работ.
	2
	
	

	65-66
	Экономика домашнего хозяйства.
(6 ч)
Бюджет семьи.
(2ч).
	Цели и значение домашней экономики.
Составление семейного бюджета.  Роль членов семьи в формировании семейного бюджета.
Личный бюджет школьника.
	2
	
	

	67-68
	
	Обобщение тем полугодия. Тестирование.
	2
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	№
	Тема
	Кол-во часов
	Дата
	Коррекция

	1
	Вводное занятие
	1
	
	

	
	Технология ведения домашнего хозяйства (12 ч).

	2
	Семейная экономика
	1
	
	

	3
	Ресурсы.
	1
	
	

	4
	Бюджет семьи.
	1
	
	

	5
	Определение видов расходов семьи
	1
	
	

	6
	Составление списка расходов семьи
	1
	
	

	7
	Оценка затрат на питание семьи на неделю.
	1
	
	

	8
	Разработка этикетки на товар.
	1
	
	

	9
	Бухгалтерская книга расходов школьников.
	1
	
	

	10-11

	Технология ремонта и отделки жилых помещений
	2
	
	

	12-13

	Простейший ремонт элементов систем водоснабжения и канализации
	2
	
	

	
	Создание изделий из текстильных и поделочных материалов
Декоративно-прикладное творчество (10 ч).

	14
	История вышивки шелковыми лентами
	1
	
	

	15
	Простейшие швы
	1
	
	

	16
	Композиционное построение узоров.
	1
	
	

	17
	Цвет в художественном оформлении.
	1
	
	

	18

	Изготовления декоративного изделия.
	1
	
	

	19
	Объемная ленточная аппликация.
Роза – цветок мира.

	1
	
	

	20-21
	Объемная ленточная аппликация.
	2
	
	

	22
	Творческий проект – вышивка шелковыми лентами
	1
	
	

	23
	Творческий проект – вышивка шелковыми лентами. Окончательная обработка изделия.
	1
	
	

	
	Электротехнические работы (4 ч).

	24
	Электричество в нашей жизни.
	1
	
	

	25
	Бытовая электротехника
	1
	
	

	26
	Бытовые электронагревательные приборы и светильники
	1
	
	

	27
	Творческий проект «Изготовления светильника»
	1
	
	

	
	Современное производство и профессиональное образование (2 ч).

	28
	Пути получения профессионального образования
	1
	
	

	29
	Проект «Моя профессиональная карьера»
	1
	
	

	
	Проектирование и изготовление изделий (5 ч).

	30
	Составляющие проектирования. Выбор темы проекта.
	1
	
	

	31
	Кожа. Историческая справка Различные виды обработки кожи.
	1
	
	

	32
	Технология выполнения изделий из кожи.
	1
	
	

	33
	Изготовление панно «Розы».

	1
	
	

	34
	Защита творческого проекта. Обобщающий урок года.
	1
	
	





